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VINO DE PUEBLO - VINO DE ALBERITE

VINEDO: parcela 'La Colorada', plantada
en 1993 y ubicada en Alberite (Rioja
Oriental). Cepas en espaldera, suelos
arcillo-ferrosos. Orientacién Este -
Oeste.

Viticultura sostenible, minimamente
invasiva. Abono organico, no se utilizan
herbicidas, minimo laboreo del suelo.

VARIEDAD: 100% Mazuelo

ELABORACION: Vendimia manual en
cajas de 15 kgs el 30 de septiembre.
Posterior seleccién manual de los
racimos en la bodega. Maceracién en
frio durante 3 dias y fermentacidén
espontanea en depdsitos de acero
inoxidable durante 12 dias con dos
bazuqueos diarios. Fermentacidén
malolactica y crianza durante 12 meses
en barricas de roble francés (400 y 225
[.) y 1 barrica de roble hdngaro (225 1.)

2.180 botellas numeradas.
13% vol.

MAZUELO

Ph: 3.35 - Acidez total: 6.22 g/I
AzUcares reductores: 2 g/l

Botella 460 de 850
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