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VINEDO: parcela ‘Los
Pepones’(plantada en 1950) y
cuatro microparcelas, situadas en
Sojuela (Rioja Alta), en las zonas
mas altas del monte Moncalvillo,
(700 - 800 m.) Suelos franco
arenosos con arcillas.

Labores de viticultura sostenible,
Mminimamente invasiva. Abono

organico, no se utilizan herbicidas,
minimo laboreo del suelo.

VARIEDAD: 100% Garnacha Tinta

ELABORACION: Vendimia manual en
cajas de 15 kgs la Ultima semana de
septiembre. Posterior seleccidén
manual de los racimos en la
bodega. Maceracidén en frio durante
3 dias y fermentacidén en depodsitos
de acero inoxidable durante 12 dias
con dos bazuqueos diarios.
Fermentacion malolactica y crianza
durante 12 meses en roble francés
(1 fudre de 600 I, 1 barrica de 500 |I.
y 1 barrica de 225 1.)

1.974 botellas numeradas.
14,5% vol.

GARNACHA TINTA

Ph: 3.5 - Acidez total: 5.8 g/I
AzlGcares reductores: 1.5 g/I

Botella 594 de 1304
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